Bioland

Backerei Eugen Hofmann
GmbH & Co.KG

aus Murr

hat mit ihrem

Bioland genetztes Dinkelbrot
am 21. September 2022

erfolgreich an der Bioland-Qualitatsprifung fiir Brot
teilgenommen und erreichte die Pramierung SILBER.

Freising, den 21.09.2022

|
Welhenstephaner Institut fiir
L/\\J Cetreideforschung ;@/

Prof. Dr. Thomas Becker Jan Plagge

TU Minchen, Lehrstuhl fiir Brau- und Prasident Bioland e.V.
Getranketechnologie in Zusammenarbeit mit dem
Weihenstephaner Institut fir Getreideforschung



Bioland

Backerei Eugen Hofmann
GmbH & Co.KG

aus Murr

hat mit ihrem

Bioland Saatenbrot
am 21. September 2022

erfolgreich an der Bioland-Qualitatspriifung fiir Brot
teilgenommen und erreichte die Pramierung GOLD.

Freising, den 21.09.2022

» |
| Weihenstephaner Irstitut fiir
L/‘\J Getreideforschung ‘@/

Prof. Dr. Thomas Becker Jan Plagge

TU Minchen, Lehrstuhl fiir Brau- und Prasident Bioland e.V.
Getrianketechnologie in Zusammenarbeit mit dem
Weihenstephaner Institut fiir Getreideforschung
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